
 

          

          

        

         

         

         

         

         

         

         

         

         

 

 

       

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

         

Schmitt`s Wurststadl 
 

 
        

Partyservice 
 

         
 

        

         
Familie Schmitt        
Römerstr. 77        
82205 Gilching        
Tel. 08105/ 26319        
Fax: 08105/ 773 358        
Mobil: 0171/ 471 89 22         
eMail: metzgerei@wurststadl.de       
Internet: www.wurststadl.de       



 

      

      

 

  

 

      
Belegte Semmeln: 

      

  Alle Semmel mit Salatblatt u. Garnierung     

 ½ Wurst- oder Käsesemmel     

 ganze Wurst- oder Käsesemmel     

 - Wahlweise Weizen- oder Vollkornsemmel     

      

      
Riesen-Party-Breze: verschiedene Größen 

      

 

Breze wird von beiden Seiten gebuttert, mit Salat, 
Gurken und Tomaten garniert und nach Ihren 
Wünschen belegt.     

      

      

Warme Suppen  (ab 10 Personen)    

    

 Pfannenkuchensuppe    

     

 

Brätnockerlsuppe 
 
Leberknödelsuppe    

     

 Gulaschsuppe    

     

     



 

 

Beilagen (ab 10 Personen)     

    

 Buttergemüse     

     

 Blaukraut / Sauerkraut    

     

 Spätzle - hausgemacht -    

     

 Kartoffelgratin    

     

 Serviettenknödel    

     

 Kartoffel-/Semmelknödel (rund)     

     

 Reis    

     

     

Nachspeisen (ab 10 Personen)    

    

 Rote Grütze mit Vanillesoße    

     

 Maracuja – Dessert im Glas    

     

 Tiramisu ( ab 10 Personen )    

     

     



 

Fleischgerichte    

    

 Schweinebraten mit Kruste    

     

 Schweinerollbraten vom Halsgrat    

     

 Putenrollbraten    

     

 Spanferkelbraten aus der Keule mit Knochen    

     

 Schweinerollbraten vom Wammerl  mager    

     

 Rinderbraten mit Soße    

     

 Kalbsbraten mager mit Soße    

     

 Leberkäse heiß    

     

 hintere Schweinshaxe    

     

 

Ganzes Spanferkel mit Semmelknödelteig gefüllt mit  
Soße  ab 25 Personen    

     

 Fleischpflanzerl      
     

 Hähnchenschenkel    

    
 Bratensoße vom Schwein oder Pute oder Kalb    

     

 Schweineschnitzel paniert kalt / warm  je nach Größe   
     

 Putenschnitzel paniert kalt / warm  je nach Größe   

     

     

     

     



   

     
Fleischgerichte (jeweils ab 10 

Personen) 

 
       Kalbsrahmbraten  Kalbsgeschnetzeltes   

    

 Putengeschnetzeltes    

     

 Rindergulasch    

     

 Kalbsgulasch    

     

 Lasagne mit Hackfleisch     

     

 Rinder - Roastbeef (rosa gebraten)    

 
> Vorbestellung mind. 10 Tage    

 
 

   
     

    

     

     

      

     
Vegetarische Gerichte (jeweils ab 10 Personen)   

 

 
Gemüse - Curry   

     

 

Gemüselasagne 
 
Maultaschenauflauf mit mediterranen       
Gemüse    

     

 

Spinatknödel (mit Butter und Parmesan   
oder Tomatensugo)    

     

 Käsespätzle    
 



 

Salate (Abgabe ab 10 Portionen)        

 Kartoffelsalat  'Bayerisch'         

 Kartoffel-Gurken-Salat         

 Krautsalat (mit oder ohne Speck)         

 Gurkensalat in Dillrahmsoße od. Essig/Öl         

 Tomatensalat         

 Blattsalat  (Dressing: Joghurt/Essig-Öl)   
     

 Tomate - Mozzarella   
     

 Antipasti (gemischte ital. Vorspeisen)        

 Fleischsalat         

 Wurstsalat ( mit Lyoner od. Regensburger )    
     

 Schweizer Wurstsalat         

 Geflügelsalat    
     

 Waldorfsalat    
     

 Nudelsalat  - klassisch -         

 Nudelsalat - italienisch    
     

 Nudelsalat in Rucola - Sahne - Dressing    
     

 verschiedene Frischkäse - Aufstriche    
     

Alle Salate und Aufstriche werden frisch für Sie zubereitet 
 

 

 

Brot, Brezen und Semmeln    

    

 Nach ihren Wünschen    

     

     

     

     



     

     

     

     

     

                           

     

    

     
 

Würstchenparade:    

     

 Planen sie ein Weißwürstfrühstück, wir helfen ihnen dabei.   

     

 

Frische Weißwürste, Wiener, Debreciner u.v.m. gibt’s bei uns. 
Auf Wunsch liefern wir ihnen dazu auch frische Brezen und 
Semmeln. 
Einen elektrischen Wärmetopf gibt’s kostenlos zur Ausleihe dazu. 

 

 

     



 

Ausleihgebühr (Preise inkl. Endreinigung)    

 

  

  

 

Auf Wunsch werden Geschirr und Besteck mitgeliefert. 

  

Bitte beachten Sie, dass von Ihnen aus hygienischen Gründen Geschirr, Besteck und 

Gläser von Speise- & Getränkeresten befreit und vorgereinigt werden müssen (besonders 

in den Sommermonaten)! 

 

  

pro Stück 

 pro Teller / Suppenteller  € 1,00 

     

 pro Besteckteil (Gabel, Messer, Löffel)  € 0,45 

     

 pro Glas (Bierglas, Weißbierglas, Wasserglas, Kaffeetasse ) € 0,50 

     

   pro Stück 

 Cafing Dish - Ausleihe pro Stück und Tag  € 10,00 

 Cafing Dish - Reinigung  € 10,00 

     

     



 

 Allgemeines:  

   

  
1. Der Auftrag muß spätestens 3 Tage vor dem vereinbarten Liefertermin storniert werden. 

  

2. Für nicht zurückgegebenes, beschädigtes od. kaputtes Leihgut (Teller, Besteck, Schüsseln, 
Platten, Wärmebehälter usw.) wird der volle Anschaffungspreis in Rechnung gestellt. 

  

3. Warmhaltebehälter, Salatschüsseln, Aufschneidebretter, Wurstplatten,Teller etc. sind 
vorgereinigt (besonders im Sommer) zurückzugeben, ansonsten wird zusätzlich eine 
Reinigungspauschale erhoben. 

  

4. Die angegebenen Preise sind Nettopreise zzgl. der gesetzlichen Mwst. Preisänderungen 
vorbehalten 

  

5. Der Kunde muß Beanstandungen der Fa. Schmitt's Wurststadl 
unverzüglich mitteilen 
Ein Mangel entbindet den Kunden nicht von seiner Zahlungspflicht! 

  

6. Die Rechnung ist innerhalb 8 Tage nach Ausstellung der Rechnung ohne Abzug von 
Skonto zu begleichen. 

  

7. Sollten Sie unsere Dienstleistungen vor Ort benötigen, berechnen wir je angefangene Std. 
und Person 60,00 €. 

  

8. Für Lieferungen berechnen wir je nach Entfernung - ab 10,00€ 
  

9. Sonntag,  Feiertag   =   Ruhetag;  
  

 10. Änderungen vorbehalten           
 

   
Gilching, 01.09.2026 


